Liebe Weinfreunde aus Grenchen und Umgebung,
Iris Minder, Bruno Ischi und Cascina Mucci laden Sie ein:
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Langhe DOC Chardonnay 2018 | %%,_ J,@" i 2540 GRENCHEN
Barbera d‘Alba DOC Superiore 2016 MEROS - % G\Gw‘"’z A
Barbera d‘Alba DOC Superiore 2016 Gold i 'bff’
Barbera d'Alba DOC Superiore 2016 PER CARLOTTA 35 2 il WWW Gsanfmuca.n
Langhe DOC Nebbiolo PERO 2014 P :
Langhe DOC Rosso 2015 (Nebbiolo, Barbera) ] & % T s
Vino ottenuto da uve appassite BARSITO 2011 Grenchen e : \
Vino Aromatizzato AMICO DI SERA E 5 WIR fUHREN DIE DEGUSTATION UMD DIE AUSSTELLUNG
Barbera 2016 PER CARLOTTA: Nach dem Jahrgang 2011 kommt nun der B oz ii
2016er in den Verkauf. Er wurde in zwei neuen Barriques ausgebaut (605 Flaschen). et d‘x\é“"' T ‘ﬁ MUR BEI GENUGEND VERBINDLICHEN AMMELDUNGEN DURCH.
Ein sehr intensiver Wein mit viel Korper, noch sehr jung, abgefillt am 31.1.2019. & = % ;
Wir empfehlen eine Reservation, da nur sehr wenige Flaschen im Verkauf sind. S LR o™ AINMELDUNGEN BITTE il IRIS MINDER ODER CAsANf MuCq
e 3%
Langhe Rosso 2015: Der Langhe Rosso 2015 hat einen héheren Anteil an Nebbi- Cal : A
olo als die friiheren Jahrgénge (79%). Er ist sehr intensiv und lang, wie gewohnt 7 TERMIN 51.MARL 2019
teilweise im neuen Holz ausgebaut. : :
garherg 2bl]1BSGoId: 20& 6| ést, wdie sch’\(/lm 2015, gin exgellenler Jahrgagg. 35% e e ===
ieses Barbera Superiore Gold wurde 17 Monate in neuen Barriques ausgebaut, der
andere Teil fir 10 Monate in 2-3 jahrigen Barriques. o DER MALER BRUNC I5CHI ZEidT
IS\IiIn:i(?num Barbera Gold 2015/16: Eine gute Gelegenheit wenn Gaste eingeladen WEITERE KONTAKTE QIFICHIEMG EINE AUSWATL
MEROS 2016: Dieser Barbera Superiore ist wie sein grosser Bruder im Holz aus- [TALIEN KLEINFORMATIGER BILDER
gebaut, 10 Monate in 2-3 jéhrigen Barriques. Asanf MUCa
BARSITO 2011: Der ideale Wein zu Kése oder Terrine, produziert aus am Rebstock Alexander Bion und Carlotta Ineichen WWW BRUNOISCHI. CH
getrockneten Barberatrauben mit circa 20 g Reststsse. Sie konnen ihn an der Degu- Localita Mucci 2
station mit einem Blauschimmelkdse aus dem Piemont verkosten. IT - 12050 Roddino %
AMICO DI SERA: Die Grundlage dieses aromatisierten Siissweines ist 50% Barbe- Mobile 0039 335 809 87 21 - -
raund 50% Nebbiolo. Er passt ausgezeichnet zu dunkler Schokolade und zu Scho- Tel 0039 017379 40 89
koladedesserts. E-Mail  info@cascinamucci.it
AUSBLICK: Der Langhe Bianco 2018 (Chardonnay, Sauvignon) und der Albarossa Www.cascinamucct.it
2016 kommen voraussichtlich im Herbst in den Verkauf, Reservationen willkom- SCHWEL
men.

MUCC WEINE GMBH
Marie-Louise Bion
Dorfstrasse 27

Wichtig: Da es uns aus Platzgrinden nicht mdglich ist, alle
Produkte in beliebiger Menge nach Grenchen mitzunehmen,
empfehlen wir Ihnen eine unverbindliche Reservation Ihrer Weine.

Sie konnen alle im Prospekt aufgefiihrten Weine bestellen. l(\:/llj)t;il?e% g‘%ezg;g 148947 mm}
Reservationstermin: 26.Mdrz 2019 an info@cascinamucci.it E-Mail  mlbion@bluewin.ch @ —
Das Mucci Team freut sich auf Ihren Besuch. Auch Ihre Freunde www.cascinamucol.it :

und Bekannten sind herzlich willkommen.

Iris Minder, Bruno Ischi und das Mucci Team
Marie-Louise Bion, Lotti Ineichen und Alex Bion



CHRDONNAY 2016/18  IfNGHE DOC AHRDONMY

Rebsorte: Chardonnay

Alkoholgehalt: 14%

Ausbau: Stahltank

Farbe: helles Gelb

Nase: Noten von Zitrusfrichten, Ananas

Geschmack: frisch, fruchtig, ausgewogen, intensiv

Speisekombination: als Apérowein; zu Fisch, Kése

Produktion: 2439/1136 Flaschen a 75 cl

Preis: CHF 15.00

MEROS 2013 BARBERA D'ilbfi DOC SUPERIORE -w
20 13

Rebsorte: Barbera s

Alkoholgehalt: 14% e

Ausbau: in gebrauchten Barriques -

Farbe: rubinrot

Nase: dunkle Beeren, Cassis, Kakao

Geschmack: intensiv, rund, angenehme Saure, schone Trinkreife

Speisekombination: zu kréftigen Gerichten, Grilladen, Hartkdse

Produktion: 2050 Flaschena 75 cl

Preis: Spezialpreis CHF 13.50 statt CHF 17.50

noch wenige Flaschen

MEROS 2016 BARBERA DfLBAi DOC SUPERIORE -w
20./16

Rebsorte: Barbera o

Alkoholgehalt: 15,5% e

Ausbau: 10 Monate in Barriques 2. und 3. Durchgang ~*

Farbe: dunkles Purpur

Nase: noch sehr verhalten, dunkle Beeren

Geschmack: Cassis, ausgewogenen Saure, diskretes Holz

Speisekombination: zu kréftigen Gerichten, Grilladen, Hartkdse

Produktion: 971 Flaschena 75 cl

Preis: CHF 17.50

BARBERA SUPERIORE 2016 BARBERA D'lbi DOC SUPERIORE ‘ﬁ'

Rebsorten: Barbera 95%, Nebbiolo 5% -

Alkoholgehalt: 15,5% e

Ausbau: 10-17 Monate in zum Teil neuen Barriques

Farbe: dunkles Purpur

Nase: frisch, Pflaumenaromen, intensiv

Geschmack: komplex, facettenreich, Noten von dunklen Beeren,

Speisekombination:
Produktion:

Preis:

langer Abgang, noch jungentlich
passt sehr gut zu kraftigen Gerichten, Grilladen
2307 Flaschena 75 cl, 40 Magnum

CHF 20.00  Magnum in Holzkiste CHF 48.00

PIR CARLOTIA 2016

Rebsorten:
Alkoholgehalt:
Ausbau:
Farbe:

Nase:
Geschmack:

Speisekombination:
Produktion:

Preis:

PERO 2013/14

Rebsorte:
Alkoholgehalt:
Ausbau:

Farbe:

Nase:

Geschmack:
Speisekombination:
Produktionen:

Preis:

LfNGHE ROSSO 2015

Rebsorten:
Alkoholgehalt:
Ausbau:

Farbe:

Nase:

Geschmack:
Speisekombination:
Produktion:

Preis:

LANGHE ROSSO 2015

Rebsorten:
Alkoholgehalt:
Ausbau:

Farbe:

Nase:

Geschmack:
Speisekombination:
Produktion:

Preis:

BARBERA DiLBA DOC SUPERIORE Jlcd

16,5%

20 Monate in neuen Barriques ausgebaut
dunkles Purpur

Waldbeeren, vielschichtig, intensiv
dicht, gut strukturiert, Noten von dunklen Beeren, lang,
noch sehr jung

passt sehr gut zu kraftigen Gerichten, Grilladen

605 Flaschena 75 cl

CHF 27.00

LANGHE DOC NEBBIOLO -w
Nebbiolo

14,5% /14,5%

10-15 Monate in zum Teil neuen Barriques
granatrot

wiirzige Noten, Beeren

warm, rund; weiche Tannine

passt ausgezeichnet zu Fleischgerichten
2013: 952 Flaschena 75 cl

2014: 1015 Flaschena 75 cl

Pero 2013 CHF 25.00
Pero 2014 CHF 22.00

LGttt DOCROSSO

Nebbiolo 70%, Barbera 30%

14,5%

10-15 Monate in zum Teil neuen Barriques
kraftiges Rubinrot

wirzig, rote Beeren, intensiv

Waldfrichte, Vanillenote, kréftig, schones Finale
passt hervorragend zu kréftigen Fleischgerichten
1648 Flaschen a 75 cl

Langhe Rosso 2013 CHF 25.00
Langhe Rosso 2014 CHF 22.00 (N 62%, B 38%)

LGttt DOCROSSO

Nebbiolo 79%, Barbera 21%
15,5%

10-15 Monate in zum Teil neuen Barriques &
Rubinrot

wirzig, Pflaumen, Rosen, ausbalanciert

reife Friichte, feine Tannine, kraftig, sehr langer Abgang
passt hervorragend zu kraftigen Fleischgerichten

604 Flaschen & 75 cl

CHF 25.00

BARSTO 2011

Rebsorte:
Alkoholgehalt:
Restzucker:
Ausbau:

Farbe:

Nase:

Geschmack:
Speisekombination:
Produktion:

Preis:

fIMICO DI SERA YO AROMATIZIAIO

Zusammensetzung:

Alkoholgehalt:
Ausbau:

Nase:
Geschmack:

Speisekombination:
Produktion:

Preis:

WEITERE PRODUKTE
Ligurien/Piemont:

Truffeldl: Tartufo Bianco in
Olio Extra Vergine 100 ml

Aus den Abruzzen:

Olivendle:
Classico:
por: @

Zitronendl, Peperonciniol:

Flaschen zu 25 cl

VIO OMENUTO DAt UVE APPASSITE

Barbera

17,5%

ca. 20 g/l

in zwei neuen und einer gebrauchten Barrique

dunkles Rubinrot

intensiv, Kirschenholz

kraftig, schwarze Kirschen, dezente Siisse, lang
Blauschimmelkase, Frischkdse (auch mit Geiss), Gruyere
1265 Flaschen a 50 cl

CHF 25.00

50% Barbera, 50% Nebbiolo, Zucker
Chinarinde, natiirliche Krduterextrakte
18%

im Barrique ausgebaut

wlrzig, intensiv, anhaltend
harmonisch, warm, kréftig, gut ausbalancierte Stisse
nachhaltiger Abgang

als Digestif, passt sehr gut zu dunkler Schokolade
380 Flaschen a 50 cl

fINICO DI SERA

CHF 29.00

Geschenkpackung:

AMICO DI SERA mit Tartufi dolci (200 g) CHF 39.00
Tartufi dolci neri 200 g CHF 10.00

Ferrari Specialita, Roreto di Cherasco

CHF 14.00

Oleificio Di Giampaolo, Catignano (PE)

Inhalt 75 cl, Olivensorten Leccino und Dritta
CHF 20.00
CHF 22.00

Oliven werden zusammen mit unbehandelten Zitronen
bzw. mit Peperoncini gemahlen und gepresst.

CHF 12.00
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